Proceso de elaboracion de la

crema y la manteca

Procesos parecidos, productos distintos

ACTIVIDADES

1) PREGUNTAS Y RESPUESTAS

¢Por qué ponemos la leche en una maquina que la hace girar muy rapido?

A) Para separar los ingredientes sélidos de los liquidos

B) Para calentarla

C) Para mezclarla bien

2) VERDADERO O FALSO

) Una vez que ya tenemos la crema de leche, se envia a pasteurizar.
A) Verdadero

B) Falso

° Para hacer la manteca, primero hay que formar la crema.
A) Verdadero

B) Falso

° Para hacer la manteca necesitamos queso.

A) Verdadero

B) Falso

) Solo existe un tipo de crema de leche.

A) Verdadero

B) Falso

PUERTAS

ABIERTAS
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3) MARCA LA/S CORRECTA/S

¢A qué otra comida le agregas crema?

PUERTAS

ABIERTAS




